
LES OBRIERES Les Fringants IGP Pays d'Oc Blanc 2025 

Description 

Cuvée Les Fringants 

Catégorie Tranquille 

Couleur Blanc 

Millésime 2025 

Cépage Viognier 

TAV 13%.vol.alc 

Contenance  75 cl 

Catégorie 

Fiscale 

Vins tranquilles 

Région Languedoc-Roussillon 

Sous-Région  Languedoc - Hérault 

Appellation  IGP PAYS D’OC  

Description 

Assemblage de deux récoltes différentes issus de sols argilo calcaire, une récolte en 

sous maturité pour apporter fraicheur et vivacité, et une récolte à maturité optimale 

pour apporter toute la palette aromatique du viognier. Ce qui fait que ce vin blanc est 

vif avec une palette aromatique propre au viognier sans être ni opulent ni lourd.  

Elaboration 

Culture Culture biologique  

Vendange Vendanges manuelles 

Type de sol / Terroir 
Sols argilo-calcaires 

Sols calcaires 

Vinification 

Macération Pré fermentaire. Egrappage total 

Utilisation de levures indigènes & Débourbage 

Fermentation malolactique 

Cuve Inox 

Elevage / Maturation 

Elevage en cuve résine & bâtonnage. Vin ni filtré ni collé. 

Mise en bouteille manuelle 

Bouchon technique à base de liège.  

Certifications & Labels 

Certification Publiques Vin biologique 
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Dégustation  

Œil 

Couleur  Jaune  

Densité  Intense  

Reflet  Or  

Nez 

Expression nez  Aromatique, Frais  

Arômes floraux  Fleurs blanches  

Arômes fruités  Pêche jaune, Abricot, Agrumes, Fruits jaunes  

Bouche 

Expression bouche  Vive  

Puissance  Délicate  

Texture  Souple  

Notes florales  Fleurs jaunes  

Notes fruitées  Pêche, Fruits exotiques  

Minéralité  Minéral  

Milieu de bouche  Léger  

Intensité  Discrète  

Persistance  Longue  

Service 

Température  8° - 12°  

Garde  5  ans 

Allergènes  

Sulfites, Anhydride sulfureux, Dioxyde de soufre 

 

 

Bouteille  

Couleur de la bouteille  Feuille Morte  
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Type bouchon Liège aggloméré  

 


