
 
 
 

🇳🇱 Néerlandais 

     Proefnotitie en presentatie van het domein & de cuvées – 

Les Obrières – Laboratorium van het Leven in het hart van de Languedoc 

 

           Wie zijn wij? 

Domein Les Obrières is een betrokken wijngaard gelegen tussen Béziers en Pézenas, in het hart van 

de Languedoc (Hérault, Frankrijk). Geleid door Sara & Charles, een gepassioneerd duo, verenigt dit 

domein ambacht, respect voor het leven en wijnbouwexperimenten. “Les Obrières” betekent 

“arbeider” in het Occitaans — een eerbetoon aan handwerk en precisie die elke stap van de 

wijngaard tot de kelder begeleidt. 

Gelegen op villafranchische terrassen onder het mediterrane zonlicht, cultiveert het domein 

ongeveer 7–8 hectare biologische wijngaarden (Ecocert-gecertificeerd) met praktijken in omzetting 

naar biodynamiek, ter bevordering van biodiversiteit, agro-ecologie en levende bodems. Hier is geen 

standaardisatie in vinificatie: elke fermentatie gebeurt met inheemse gisten, met weinig of geen 

toevoegingen, om authentieke, levendige, precieze en smaakvolle wijnen te produceren. 

Het project is mensgericht en duurzaam, combineert traditioneel vakmanschap met 

milieuvriendelijke innovaties en verkent oude, atypische mediterrane druivenrassen. 

 

     Presentatie van de cuvées & food pairing 

Mossa Nova – Rosé Pétillant Naturel (Vin de France) 

Stijl: Natuurlijk mousserende rosé, fris en feestelijk. 

Aroma’s & combinaties: Engelse drop, geplette aardbei, yoghurt. Ideaal voor aperitieven, brunches, 

lichte desserts met rood fruit, chocolade of zomerse tapas. 

Monello – Wit Pétillant Naturel (Vin de France) 

Stijl: Fijne, dynamische mousserende witte wijn, delicate aromatiek, uitgesproken frisheid. 

Aroma’s & combinaties: Bloemige tonen. Perfect voor aperitieven, zeevruchten, lichte Aziatische 

gerechten of feesten. 

Les Fringants – Witte wijn (IGP PAYS D’OC) 

Stijl: Droge, levendige en expressieve witte wijn van Viognier, ongefilterd. Tonen van perzik, abrikoos 

en peer. Ideaal bij gegrilde vis, zeevruchten, frisse salades of zachte kazen. 

Manhac – Rosé (Vin de France) 

Stijl: Fruitige, toegankelijke rosé, aroma’s van kleine rode vruchten. 

Aroma’s & combinaties: Aardbei, framboos. Perfect bij tapas, lichte grillgerechten, zomerse salades of 

mediterrane keuken. 



 
 
 
Cool y Coule – Rode wijn (IGP PAYS D’OC) 

Stijl: Lichte, soepele rode wijn, zachte tannines, tonen van rood fruit, viooltjes en roos. Combineert 

met rood vlees, licht wild, stoofschotels of gerijpte kazen. 

La Pointe – Rode wijn (Natuurlijke methode – Eeuwenoude Carignan) 

Stijl: Krachtige, intense natuurrode wijn zonder toegevoegde sulfieten. 

Aroma’s & combinaties: Zwarte kers, pruim, aardse en kruidige tonen. Combineert met 

streekgerechten, gestoofd vlees, gerijpte kazen of kruidige stoofschotels. 

Amfora – Rode wijn (Eeuwenoude Carignan – 36 maanden gerijpt in amforen) 

Stijl: Intens, karaktervol, met zijdezachte tannines. 

Aroma’s & combinaties: Zwarte vruchten, lichte kruiden. Ideaal bij streekgerechten, gestoofd vlees, 

gerijpte kazen of kruidige stoofschotels. 

 

       Conclusie 

De wijnen van Domaine Les Obrières weerspiegelen een sterke wijnfilosofie: authenticiteit, respect 

voor de natuur en terroirexpressie. Elke cuvée vertelt een eigen verhaal, maar ze delen allemaal een 

duidelijke signatuur: een levendige, oprechte wijn, doordrenkt van het mediterrane Languedoc. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


